ORYFO

BY ETTORLE BOTZRTINI

M E NU

Welcome to Coryfo.

Inspired by the culinary heritage of Corfu and curated by Chef
Ettore Botrini, our menu celebrates local ingredients, Venetian
influences and contemporary Mediterranean techniques.

Authentic flavours. Refined execution.
A true taste of Corfu.



Starters

Octopus alla Veneziana 18€
Octopus salad alla Veneziana with aromatic

vinaigrette and olive tapenade

DF « NF

Red Snapper Savéro Style 18€
Marinated red snapper inspired by the Corfiot “savoro”
DF « NF

Selection of Corfiot Cured Meats - 21¢€
Corfu’s renowned cured meats with bread marinated

in tomato and Corfiot “Lianolia” olives

DF ¢ EF * NF « SF

Mini Tuna Kebab “a Scottadito” 22¢€
Tuna with fresb salsa verde

EF « NF

Citrus Salmon 24 €

Salmon with citrus aromas, apple, fennel and wild radish
NF

Langoustine 28 €
Langoustine with sea urchin, tomato, seaweed and

rock sampbhire, with orange and potato textures

GF* NF

Salads

Salad with Goat Cheese 16 €
Mixed leafy greens with grilled goat

cheese and strawberry textures

V «EF « NF + SF

Corfiot Caesar Salad 16 €

Corfiot Caesar Gardini with “Nouboulo” and local cheeses
NF

Fennel Salad with Orange - 16 €
Fennel, refreshing yogurt, olive, and orange caramel
V+ GF + EF « NF « SF

Mains

Cauliflower Escalope - 16 €
Cauliflower escalope with pink pepper sauce
VG + GF * DF « EF « SF

Pastitsada 23 €
Slow-roasted free-range chicken breast with

pastitsada sauce and Corfiot spices

SF« NF

Bianco 26 €
Cod with lemon sauce, potatoes, and cuttlefish ink
GF « EF * NF

Sofrito 27 €
Beef cheek cooked in the style of Corfiot sofrito
EF « NF + SF

Slow-Cooked Goat 29¢€
Kid goat with sea garlic cream, eggplant

mousse, and sauce from its own bones

GF « EF « SF

Corfiot Bourdeto Giouvetsi 29¢€
Corfiot Bourdeto Giouvetsi with sea “stones” and manestra pasta
NF

Tournedos Black Angus 35¢€
Beef with potato tocinetta, Corfiot ‘Salado),

almond, rosemary and Butiero sauce

EF

Pasta

Fresh Pasta al Pomodoro 17 €
Fresh pasta with aromatic tomato sauce, slow-roasted cherry
tomatoes, and kefalograviera cheese by Mr. Linaras

Ve NF«SF

Mista Corfiot Pasta 23 €
Traditional “Mista” pasta with cockerel and

Corfiot mushrooms, inspired by Tuscany

NF « SF

Desserts

Strawberry Cheesecake 11€
With fresh strawberries and creamy base

SF

‘Palio’ Moka 11€
Swiss meringue, mocha ice cream and cocoa

V e NF « SF

Sweet Aromas of Corfu 14 €
Caramelised tsoureki with Greek coffee ice cream

SF

Cannolo Tainori 14 €

White pebbles with cardamom and kumquat ice cream
SF

Sorbet (1 scoop) 5¢€
Sorbet Selection
VG * GF * DF « EF « NF + SF

Risotto

Citrus Garden Risotto 19€
Risotto with citrus from the Apollo Resort

garden, peas, and calamari

GF « EF « NF

Dietary Indications

VG - Vegan, V - Vegetarian, GF - Gluten Free,
DF - Dairy Free, EF - Egg Free,
NF - Nut Free, SF - Seafood Free

Please inform the staff of any allergies
or dietary requirements. A full allergen
list is available upon request.

Prices include all Taxes.
No payment is required without
a valid receipt or invoice.

Guests on the all-inclusive package participating in
the Dine Around program enjoy dishes marked with
the symbol “¢ at no extra charge, while a 30% discount
applies to all other dishes based on the listed prices.



ORYFO

AITO TON ETTORE BOTRINI

M E NU

KaAwoopiocate oto Coryfo.

Epnvevopévo and tn yaotpovopiki kAnpovonid g Képkvpag kat
empeAnpévo and v oe@ Etope Mnotpivy, 1o pevod pag avadeikvoel
TOTKA VAIKA, BEVETOIAVIKES EMIPPOES KAL OVYXPOVEG HECOYEIAKEG TEXVIKEG.

AvBevukég yevoeis. EkAemrtvopévn ektéAeon.
Mia aAnOwn yevoukn epnieipia Képropag.



Opexuxa

Xtwant681 Zaldra alla Veneziana 18€
Me apwyarixi] Pweykpér kar vores ehdg

DF « NF

Daykpi Xapdpo 18€

Mapwapiouévo paykpi eunvevouévo amnd 1o kepkvpaixé oafépo
DF « NF

Emloyn Kepkupaikwv AAAavukomv 21¢€
Ta §axovord alavnkd e Képxvpag pe Youi paprvapiopévo

e vioudra ka1 kepkvpaiki noixiAia ehdg «Navohdr»

DF « EF « NF « SF

Mivi Kepnidrt Tévoo “a Scottadito” 22¢€
Tovos pe Spooepn odAroa verde

EF « NF

Yolopdg pe EonepiSoeidn 24 €

Yolouds ue apduara oneprboerda, unlo,
QOKI0 Ka1 dypio panavaki
NF

KapaBida pe Axivo 28 €
Kapafiba pe axwé, vioudra, pikia, xpitapo

e vpés moprokaiod ka1 nardrag

GF * NF

Yaldieg

Yaldua pe Kartowkiolo Topi & 16 €
Aidgopa puAlduara andé oaldres pe Ynré

xaroiciono topi kar vPés ppdoviag

V « EF « NF « SF

Kepkvpaikn Xaldra Caesar Gardini 16 €
Me «NovumovAo» kai tomixd ropid

NF

Yaldra MdapaBov pe ToptokdAn 16 €

Dwikio, Spooepd yraovipn, ehd kar kapauéla noproxariod
V  GF « EF « NF * SF

Kvupimg

Eoxalén Kovvouvrmbioo 16 €
Me odAroa pod mmnep100
VG + GF « DF » EF * SF

Kotémnovlo Iacutcdda + 23 €
Apyogmuévo oriifog kordnovAov froloyixis exipopric

e odAroa and pia naotirodba ye oneroiepixa

SF« NF

MnakaAidpog Bianco 26 €
Me Aepovdarn odAroa, nardres kai peddvi covmdg
GF « EF * NF

Mooxapioto MayovAo Xogpito 27 €
MayovAo pooxapiod payeipeuévo 6nws éva xepkvpaixd oogpiro
EF « NF « SF

Apyonayeipepévo Karowkdki 29¢€
Karocdx pe xpéua Balacood oxdépdov e povg

uehrlavag kar odAroa andé ra xéxald rov

GF « EF  SF

Kepkupaiké Mnovpdéto INovPéton 29¢€
Me “nétpeg” and m Odlaooa xar pavéorpa
NF

Tournedos Black Angus 35¢€
Mooxdp1 pe tocinetta nardrag, kepxvpaixoé

«oaAdbo» xar owg Butiero

EF

Zopapika

dpéoka Zopapikd pe LdAtoa Nopdrag 17 €
Dpéora Qpuapixd pe apwyparii] odAroa vioudrag, vioparivia
apyoymuéva ka1 Sepéva ue kepaloypafiépa tov kvpiov Awapd

V + NF « SF

IMapadoociakda Zopapikd Miota 23 €
Me xoxoparxi ka1 pavirdpia ané mv Képxvpa, onws ornv Tooxdvn
NF « SF

I''\vkda

Cheesecake ®pdovlag - 11€
Me gpéoxes ppdaovles kai felobdivn kpéua
SF

‘Palio’ Moka 11¢€
EABenixii papéyxa, naywro udxa xai xaxdo
Ve NF « SF

IMoukd Apopata Képkopag 14 €
Toovpéxt kapapedwuévo pe naywré eAdnvikod xapé
SF

Cannolo Tainori 14 €
Aonpa wixpad foroala apwpariopéva ue

Kdpbauo ka1 maywrd KovuKovdr

SF

Yopuré (1 pndAa) 5¢€
Emoyn yeboewv oopumé
VG * GF « DF « EF « NF « SF

Pi{owo

P1g6to Knnov ne Eoniepidoeidn 19€
Me eoneprboe1biy and rov xijno tov Apollo

Resort, apaxa xai xalaudpi

GF « EF * NF

Alartpo@ikég evdeiSerg

VG - Biykav, V - Xoprogayikd, GF - Xwpig yhoutévn,
DF - Xwpic Aaxtdln, EF - Xwpig avyo,
NF - Xwpig Enpoidg kapmovg, SF - Xwpic ootpakosidn

[Tapakalovpe evnpep®OTE TO IPOCWIIKS Yid TUXOV
alMepyieg n Siatpogixég avaykes. O mAnpng katdhoyog
alepyroyovav gival SiaBéoiog katémy arthpato.

O upég mepidapfavovv 6Aovg Tovg POPOULS.
Aev anarteitat mAnpopn xwpis voppn anédeign i tpoAoyto.

On ermokénteg pe akéro all-inclusive mov cuppetéxovy
oto mpdéypappa Dine Around anoAapPavouv ta
mdra ov emonpaivovtat pe o ovpPolo - xwpig
emmAéov Xpéwon, eV yid ta vridAora marta 10XVEel

ékrrtwon 30% eni Twv avaypa@opevwy THOV.



ORYFO

VON ETTORE BOTRINI

M E NU

Willkommen im Coryfo.

Inspiriert vom kulinarischen Erbe Korfus und kuratiert von Chef
Ettore Botrini, feiert unser Menii lokale Zutaten, venezianische
Einfliisse und zeitgendssische mediterrane Techniken.

Authentische Aromen. Raffinierte Ausfiithrung.
Ein wahrer Geschmack von Korfu.



Vorspeisen

Oktopus alla Veneziana - 18¢€
Oktopussalat nach venezianischer Art mit

aromatischer Vinaigrette und Oliventapenade

DF * NF

Roter Schnapper nach Savéro-Art 18€
Marinierter roter Schnapper; inspiriert vom korfiotischen ,Savoro”
DF « NF

Korfiotische Auswahl an Wurstwaren 21¢€
Auswabl an traditionellen korfiotischen Wurstwaren mit Brot,
mariniert in Tomate und korfiotischen ,Lianolia“-Oliven

DF ¢ EF * NF « SF

Mini Thunfisch-Kebab ,a Scottadito 22€
Thunfisch mit frischer Salsa Verde

EF « NF

Zitruslachs 24 €

Lachs mit Zitrusaromen, Apfel, Fenchel und wildem Rettich
NF

Langoustine 28 €
Langoustine mit Seeigel, Tomate, Algen und

Meerfenchel, mit Orangen- und Kartoffeltexturen

GF « NF

Salate

Salat mit Ziegenkase 16 €
Gemischte Blattsalate mit gegrilltem

Ziegenkdse und Erdbeertexturen

V « EF « NF  SF

Korfiotischer Caesar-Salat -~ 16 €
Korfiotischer Caesar ,Gardini” mit

,Nouboulo“ und lokalen Kcisesorten

NF

Fenchelsalat mit Orange - 16 €
Fenchel, erfrischender Jogburt, Olive und Orangenkaramell
V + GF « EF « NF « SF

Hauptgerichte
Blumenkohl-Escalope 16 €

Blumenkobl-Escalope mit rosa Pfeffersauce
VG + GF « DF » EF « SF

Pastitsada 23 €
Langsam gebratene Brust vom Freilandbubn mit
Pastitsada-Sauce und korfiotischen Gewiirzen

SF« NF

Bianco «» 26 €
Kabeljau mit Zitronensauce, Kartoffeln und Tintenfischtinte
GF « EF * NF

Sofrito 27 €
Rinderbdckchen nach korfiotischer Sofrito-Art

EF + NF  SF

Langsam gegarte Ziege 29¢€

Zicklein mit Meeresknoblauchcreme, Auberginenmousse
und Sauce aus den eigenen Knochen
GF « EF + SF

Korfiotisches Bourdeto Giouvetsi 29¢€
Korfiotisches Bourdeto Giouvetsi mit

Meeressteinen” und Manestra-Pasta

NF

Tournedos vom Black Angus 35€
Rindertournedos mit Kartoffel-Tocinetta,

korfiotischem ,Salado” und Butiero-Sauce

EF

Pasta

Frische Pasta al Pomodoro - 17 €
Frische Pasta mit aromatischer Tomatensauce, langsam gerosteten
Kirschtomaten und Kefalograviera-Kise von Herrn Linaras

Ve NF«SF

Mista Korfiotische Pasta 23 €
Traditionelle ,Mista“-Pasta mit Habn und korfiotischen

Pilzen, inspiriert von der toskanischen Kiiche

NF « SF

Desserts
Erdbeer-Cheesecake 11€

Mit frischen Erdbeeren und cremiger Basis
SF

,Palio“ Moka 11€
Schweizer Baiser, Mokka-Eis und Kakao
Ve NF«SF

Siile Aromen von Korfu 14€
Karamellisiertes Tsoureki mit griechischem Kaffee-Eis

SF

Cannolo Tainori 14 €
WeifSe Kiesel mit Kardamom und Kumquat-Eis
SF

Sorbet (1 Kugel) -~ 5¢€
Sorbet-Auswabl
VG * GF « DF « EF « NF + SF

Risotto

Citrus Garden Risotto 19€
Risotto mit Zitrusfriichten aus dem Garten des

Apollo Resorts, Erbsen und Calamari

GF « EF « NF

Ernihrungshinweise

VG - Vegan, V - Vegetarisch, GF - Glutenfrei,
DF - Laktosefrei, EF - Eifrei,
NF - Nussfrei, SF - Meeresfriichtefrei

Bitte informieren Sie unser Personal iiber eventuelle
Allergien oder spezielle Erndhrungsanforderungen. Eine
vollsténdige Allergenliste ist auf Anfrage erhéltlich.

Die Preise verstehen sich inklusive aller Steuern.
Eine Zahlung ist nur gegen Vorlage einer giiltigen
Quittung oder Rechnung erforderlich.

Giéste mit All-Inclusive-Paket, die am Dine-Around-
Programm teilnehmen, genie3en die mit dem Symbol
gekennzeichneten Gerichte ohne Aufpreis, wihrend
auf alle tibrigen Gerichte ein Rabatt von 30 %
auf die angegebenen Preise gewéhrt wird.



ORYFO

PAR ETTORLE BOTRINI

M E NU

Bienvenue a Coryfo

Inspiré par 'héritage culinaire de Corfou et imaginé par le Chef Ettore
Botrini, notre menu célébre les ingrédients locaux, les influences

vénitiennes et les techniques méditerranéennes contemporaines.

Des saveurs authentiques. Une exécution
raffinée. Le véritable gotit de Corfou.



Entrées

Poulpe alla Veneziana 18 €
Salade de poulpe a la vénitienne avec vinaigrette

aromatique et tapenade dolives

DF « NF

Vivaneau rouge facon Savoéro 18€
Vivaneau rouge mariné inspiré du « savoro » corfiot
DF « NF

Sélection de charcuteries corfiotes 21¢€
Charcuteries traditionnelles de Corfou avec pain

mariné a la tomate et olives corfiotes « Lianolia »

DF ¢ EF * NF « SF

Mini Kebab de Thon « a Scottadito » 22€
Thon accompagné de salsa verde fraiche

EF « NF

Saumon aux agrumes 24 €

Saumon aux aromes d'agrumes, pomme, fenouil et radis sauvage
NF

Langoustine 28 €
Langoustine avec oursin, tomate, algues et salicorne,
accompagnée de textures dorange et de pomme de terre

GF * NF

Salades

Salade au fromage de chévre 16 €
Jeunes pousses mélangées avec fromage de

cheévre grillé et textures de fraise

V « EF « NF + SF

Salade César corfiote 16 €
Salade César corfiote « Gardini » avec

« Nouboulo » et fromages locaux

NF

Salade de fenouil a I'orange 16 €
Fenouil, yaourt rafraichissant, olive et caramel dorange
V + GF + EF * NF « SF

Plats principaux

Escalope de chou-fleur 16 €
Escalope de chou-fleur avec sauce au poivre rose
VG + GF * DF « EF « SF

Pastitsada 23 €
Poitrine de poulet fermier rotie lentement avec

sauce pastitsada et épices corfiotes

SF « NF

Bianco 26 €
Cabillaud avec sauce citron, pommes de terre et encre de seiche
GF « EF * NF

Sofrito 27 €
Joue de boeuf cuite a la maniére du sofrito Corfiot
EF « NF + SF

Chevreau mijoté 29¢€
Chevreau avec créme d'ail de mer, mousse d'aubergine
et sauce préparée a partir de ses os

Pates

Pates fraiches al Pomodoro 17 €
Pates fraiches avec sauce tomate aromatique, tomates cerises
roties lentement et fromage kefalograviera de M. Linaras

Ve NF«SF

Pates corfiotes « Mista » 23 €
Pates traditionnelles « Mista » avec coq et champignons

de Corfou, inspirées de la cuisine toscane

NF « SF

GF « EF * SF

Bourdeto Giouvetsi corfiote 29¢€
Bourdeto Giouvetsi de Corfou avec

« pierres de mer » et pdtes manestra

NF

Tournedos Black Angus 35¢€
Boeuf avec tocinetta de pommes de terre, « Salado »

corfiote, amande, romarin et sauce Butiero

EF

Desserts

Cheesecake aux fraises 11€
Avec des fraises fraiches et une base crémeuse

SF

« Palio » Moka 11¢€
Meringue suisse, glace moka et cacao

V ¢ NF * SF

Douces saveurs de Corfou 14 €
Tsoureki caramélisé avec glace au café grec

SF

Cannolo Tainori 14 €
« Galets blancs » avec cardamome et glace au kumquat

SF

Sorbet (1 boule) 5¢€

Assortiment de sorbets
VG * GF * DF * EF « NF * SF

Risotto

Risotto Jardin d’Agrumes 19€
Risotto aux agrumes du jardin de I'Apollo

Resort, petits pois et calamars

GF « EF * NF

Indications alimentaires

VG - Vegan, V - Végétarien, GF - Sans gluten,
DF - Sans lactose, EF - Sans oeufs,
NF - Sans fruits & coque, SF - Sans fruits de mer

Veuillez informer le personnel de toute allergie ou
exigence alimentaire particuliére. Une liste compléte
des allergénes est disponible sur demande

Les prix incluent toutes les taxes.
Aucun paiement n'est requis sans recu ou facture valide.

Les clients bénéficiant de la formule tout compris
et participant au programme Dine Around profitent
des plats marqués du symbole “* sans supplément,
tandis qu'une réduction de 30 % est appliquée

sur tous les autres plats aux prix indiqués.



